

Dostawa artykułów żywnościowych dla Szkoły Podstawowej im. Tadeusza Kościuszki w Lubiczu Górnym.


Załącznik nr 5 do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
		Wykaz asortymentowo-ilościowy
          


Wymagania szczegółowe dla dostaw:

a) Jaja- zakup i sukcesywna dostawa jaj odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczany 1 lub 2 razy w tygodniu do 2 dni od daty złożenia zamówienia.
b) Warzywa świeże - zakup i sukcesywna dostawa warzyw odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony w terminie do 1 dnia od daty złożenia zamówienia. Częstotliwość dostaw min. 4 razy w tygodniu w godz. od 7.00 do 730.
c) Owoce świeże- zakup i sukcesywna dostawa owoców świeżych odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony w terminie do 1 dnia od daty złożenia zamówienia. Częstotliwość dostaw min.1 raz w tygodniu w godz. od 7.00 do 8,00.
d) Mięso i wędliny wieprzowe - zakup i sukcesywna dostawa mięsa i wędlin wieprzowych odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony następnego dnia od daty złożenia zamówienia. Średnia częstotliwość dostaw wynosi od 3 do 4 razy w tygodniu w godzinach od 7:00 do 8.00.
e) Mięso i wędliny drobiowe - zakup i sukcesywna dostawa mięsa i wędlin odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony następnego dnia od daty złożenia zamówienia. Średnia częstotliwość dostaw wynosi od 3 do 4 razy w tygodniu w godzinach od 7:00 do 8.00.
f) Mrożonki - zakup i sukcesywna dostawa ryb i mrożonek odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczony w terminie do 2 dni od daty złożenia zamówienia. Średnia częstotliwość dostaw 1 raz w tygodniu.
g) Produkty ogólnospożywcze - zakup i sukcesywna dostawa artykułów spożywczych odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczany do 2 dni od daty złożenia zamówienia. Średnia częstotliwość dostawy wynosi 1 - 2 razy w tygodniu.
h) Nabiał - zakup i sukcesywna dostawa artykułów spożywczych odbywać się będzie w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Towar musi być dostarczany do 2 dni od daty złożenia zamówienia. Średnia częstotliwość dostawy wynosi 2 razy w tygodniu.






	Lp.
	Nazwa towaru
(A)
	Jednostka
miary
(B)
	Max ilość
szacunkowa
(wykorzystywana w ciągu sześciu miesięcy roku)
(C)
	Cena jednostkowa
brutto
(D)
	Wartość całkowita
brutto
(iloczyn kolumny: C i D)

	Część nr 1 
	JAJKA

	1.
	Jajka konsumpcyjne kurze,świeże
duże(63g-73g)
	szt
	8.070
	
	

	

	RAZEM część nr 1
(SŁOWNIE:.........................................................................................................................................................)

	Część nr 2   
	WARZYWA

	1.
	Dynia hokkaido
	kg
	60
	
	

	2.
	Kapusta włoska
	kg
	45
	
	

	3.
	Ziemniaki
	kg
	7.800
	
	

	4.
	Buraczki czerwone
	kg
	520
	
	

	5.
	Cebula biała
	kg
	80
	
	

	6.
	Włoszczyzna
	pęczki
	100
	
	

	7.
	Czosnek główki
	szt
	20
	
	

	8.
	Fasola ,, Jaś”
	kg
	350
	
	

	9.
	Groch łuskany
	kg
	100
	
	

	10.
	Szczypiorek
	pęczki
	250
	
	

	11.
	Kapusta pekińska
	kg
	400
	
	

	12.
	Kapusta biała
	kg
	350
	
	

	13.
	Kapusta kiszona
	kg
	550
	
	

	14.
	Kapusta modra
	kg
	240
	
	

	15.
	Koperek
	pęczek
	470
	
	

	16.
	Sałata zielona
	główka
	500
	
	

	17.
	Marchew
	kg
	180
	
	

	18.
	Natka pietruszki
	pęczek
	350
	
	

	19.
	Ogórki konserwowe 900g
	słoik
	290
	
	

	20.
	Ogórki kiszone 3kg
	szt.
	150
	
	

	21.
	Ogórek zielony szklarniowy
	kg
	550
	
	

	22.
	Papryka czerwona świeża
	kg
	40
	
	

	23.
	Papryka konserwowa
	słoik
	40
	
	

	24.
	Pieczarka
	kg
	380
	
	

	25.
	Pomidory malinowe
	kg
	50
	
	

	26.
	Cukinia
	kg
	50
	
	

	27.
	Rzodkiewka
	pęczek
	150
	
	

	28.
	Bazylia świeża (doniczka)
	szt
	40
	
	

	29.
	Sałaty różne mix  500 gram
	szt
	550
	
	

	30.
	Pomidorki koktajlowe (opakowanie  500gram)
	szt
	100
	
	

	31.
	Cebula czerwona
	kg
	30
	
	

	32.
	Botwinka
	pęczki
	250
	
	

	33.
	Seler naciowy
	szt.
	30
	
	

	34
	Seler korzeń
	kg
	140
	
	

	35.
	Por
	kg
	50
	
	

	

	RAZEM część nr 2
(SŁOWNIE:...................................................................................................................................................................)

	Część nr 3  
	OWOCE ŚWIEŻE

	1.
	Mandarynka  klementynka
	kg
	450
	
	

	2..
	Banany
	kg
	900
	
	

	3.
	Jabłka mix ( klasa średnia)
	kg
	500
	
	

	4.
	Cytryna
	kg
	40
	
	

	5.
	Pomarańcze
	kg
	250
	
	

	6.
	Gruszki konferencyjne
	kg
	600
	
	

	

	RAZEM  część nr 3
(SŁOWNIE:...............................................................................................................................................................)   

	Część nr 4
	MIĘSO I WĘDLINY WIEPRZOWE

	1.
	Boczek wędzony parzony b/k świeży nie mrożony
	kg
	150
	
	

	2.
	Kiełbasa biała świeża parzona nie mrożona  
	kg
	100
	
	

	3.
	Mięso gulaszowe z szynki świeże nie mrożone
	kg
	400
	
	

	4.
	Mięso mielone z szynki świeże nie mrożone
	kg
	1.500
	
	

	5.
	Schab wieprzowy b/k świeży nie mrożony
	kg
	550
	
	

	6.
	Parówki z szynki 80% mięsa
	kg
	50
	
	7

	7.
	Kiełbasa  śląska 70% mięsa
	kg
	150
	
	

	8.
	Szynka krotoszyńska   80%  mięsa
	kg
	50
	
	

	9.
	Karkówka b/k świeża nie mrożona
	kg
	750
	
	

	10.
	Boczek świeży b/k nie mrożony
	kg
	350
	
	

	11.
	Szynka konserwowa „Krakus”.
	kg
	80
	
	

	12.
	Polędwica wędzona surowa 80%  mięsa
	kg
	110
	
	

	

	RAZEM część nr 4
(SŁOWNIE:......................................................................................................................................................)

	Część nr 5
	MIĘSO I WĘDLINY DROBIOWE

	1.
	Filet z piersi kurczaka bez kości świeży nie mrożony  
	kg
	1.500
	
	

	2.
	Kurczak świeży wypatroszony w całości nie mrożony
	kg
	180
	
	

	3.
	Porcje rosołowe z kurczaka świeże nie mrożone
	kg
	850
	
	

	4.
	Udko z kurczaka świeże nie mrożone
	kg
	600
	
	

	5.
	Filet z piersi z indyka bez kości świeży nie mrożony
	kg
	650
	
	

	6.
	Skrzydło z indyka świeżę nie mrożone
	kg
	650
	
	

	.

	RAZEM część nr 5
(SŁOWNIE:......................................................................................................................................................)

	Część nr 6
	MROŻONKI

	1.
	Barszcz ukraiński 2,5 kg
	szt
	70
	
	

	2.
	Fasolka szparagowa 2,5 kg
	szt
	300
	
	

	3.
	Groszek mrożony 2,5 kg
	szt
	50
	
	

	4.
	Mieszanka warzywna 7 -skł 2,5 kg
	szt
	180
	
	

	5.
	Mieszanka kompotowa 2,5 kg
	szt
	550
	
	

	6.
	Pierogi Leniwe 5 kg
	szt
	50
	
	

	7.
	Pierogi z serem 5 kg
	szt
	40
	
	

	8.
	Pierogi z truskawkami 5 kg
	szt
	120
	
	

	9.
	Knedle ze śliwką 5 kg
	szt
	270
	
	

	10.
	Szpinak rozdrobniony 2,5 kg
	szt
	20
	
	

	11.
	Kluski śląskie 5 kg
	szt
	120
	
	

	12.
	Włoszczyzna mrożona 2,5 kg
	szt
	420
	
	

	13.
	Filet z dorsza (czarniak) B/S
	kg
	600
	
	

	14.
	Mieszanka chińska 2,5 kg
	szt
	100
	
	

	15.
	Kalafior 2 kg
	szt
	130
	
	

	16.
	Brokuły 2 kg
	szt
	110
	
	

	17. 
	Truskawki 2,5 kg
	szt.
	100
	
	

	18.
	Wiśnie bez pestek 2,5 kg
	szt.
	110
	
	

	19.
	Marchewka kostka  2,5 kg
	szt
	90
	
	

	20.
	Marchewka junior 2,5 kg
	szt
	200
	
	

	21.
	Pyzy z mięsem 2,5 kg
	szt.
	80
	
	

	22.
	Paluszki rybne z fileta 6 kg
	karton
	150
	
	

	23.
	Kostka panierowana z fileta 6 kg
	karton
	200
	
	

	24.
	Kurka kostka 2,5 kg
	szt.
	10
	
	

	25.
	Buraczki kostka 2,5 kg
	szt.
	40
	
	

	26.
	Leczo 2,5 kg
	szt.
	110
	
	

	27.
	Warzywa na patelnię z pieczarkami (marchew, fasolka szparagowa, pieczarki, fasola czerwona, cebula, kukurydza, papryka, pietruszka, seler, groszek) 2,5 kg
	szt.
	100
	
	

	28.
	Cukinia kostki 2,5 kg
	szt.
	40
	
	

	29.
	Dynia kostka 2,5 kg
	szt.
	150
	
	

	30.
	Bukiet warzyw (kalafior, brokuł, marchew plastry karbowane) 2,5 kg
	szt.
	120
	
	

	31.
	Pstrąg tusza 
	kg
	100
	
	

	
	
	
	
	
	

	

	RAZEM część nr 6
( SŁOWNIE:..............................................................................................................................................................)

	Część nr 7
	PRODUKTY OGÓLNOSPOŻYWCZE

	1.
	Bazylia  10-20g
	szt
	50
	
	

	2.
	Bułka tarta 400g
	szt
	150
	
	

	3.
	Cukier biały
	kg
	590
	
	

	4.
	Cukier puder 400g
	szt
	30
	
	

	5.
	Czosnek granulowany  10-20g
	szt
	120
	
	

	6.
	Płatki kukurydziane „Corn Flakes”
	szt
	150
	
	

	7.
	Chrzan 2,5 kg
	szt
	3
	
	

	8.
	Gałka muszkatułowa  10-20g
	szt
	5
	
	

	9.
	Imbir 10-20g
	szt
	30
	
	

	10.
	Jabłka prażone 700g
	słoik
	90
	
	

	11.
	Kurkuma 10-20g
	szt
	50
	
	

	12.
	Kasza bulgur 5 kg
	szt
	40
	
	

	13.
	Kasza jęczmienna 1kg
	kg
	80
	
	

	14.
	Koncentrat buraczany  300ml
	szt
	180
	
	

	15.
	Koncentrat pomidorowy 900g
	słoik
	250
	
	

	16.
	Liść laurowy  12g
	szt
	120
	
	

	17.
	Lubczyk  10-20g
	szt
	100
	
	

	18.
	Makaron nitki 5 kg
	szt
	25
	
	

	19.
	Majeranek 10-20g
	szt
	190
	
	

	20.
	Makaron świderki 5 kg
	szt
	100
	
	

	21.
	Makaron spaghetti 5 kg
	szt
	50
	
	

	22.
	Makaron rurki 1 kg
	szt
	20
	
	

	23.
	Orzechy włoskie 500g
	szt
	4
	
	

	24.
	Ryż 1 kg
	kg
	50
	
	

	25.
	Makaron tiagliatella 1 kg
	szt
	40
	
	

	26.
	Majonez pomorski 620 g
	szt
	210
	
	

	27.
	Mąka wrocławska pszenna typ 500
	kg
	400
	
	

	28.
	Musztarda sarepska 3 kg
	szt
	3
	
	

	29.
	Ocet spirytusowy 10%  
	szt
	70
	
	

	30.
	Olej kujawski 1l
	szt
	300
	
	

	31.
	Oregano cykoria 10-20g
	szt
	40
	
	

	32.
	Powidła śliwkowe  300g
	szt
	70
	
	

	33.
	Passata pomidorowa
	butelka
	100
	
	

	34.
	Ryż paraboliczny 5 kg
	szt
	60
	
	

	35.
	Pieprz ziarnisty 10-20g
	szt
	150
	
	

	36.
	Pieprz mielony  10-20g
	szt
	270
	
	

	37.
	Kwasek cytrynowy
	szt.
	40
	
	

	38.
	Sól o obniżonej zawartości sodu
	kg
	50
	
	

	39.
	Śliwki suszone 1 kg
	szt
	4
	
	

	40.
	Zacierki 250g
	szt
	140
	
	

	41.
	Żurawina suszona 1 kg
	szt
	5
	
	

	42.
	Ziele angielskie  10-20g
	szt
	290
	
	

	43.
	Papryka słodka 10-20g
	szt
	260
	
	

	44.
	Papryka ostra 10-20g
	szt
	180
	
	

	45.
	Orzeszki piniowe 500 g
	szt
	2
	
	

	46.
	Zioła prowasalskie 10-20g
	szt
	50
	
	

	47.
	Podgrzybek borowikowy 20g
	szt
	120
	
	

	48.
	Żur koncentrat   0,5l
	butelka
	500
	
	

	49.
	Sos słodko- kwaśny 550g
	słoik
	400
	
	

	50.
	Pieprz biały
	szt.
	50
	
	

	51.
	Kukurydza
	puszka
	80
	
	

	52.
	Miód 1l
	słoik
	20
	
	

	53.
	Musztarda francuska 185 g
	szt
	100
	
	

	54.
	Ketchup 1l
	słoik
	50
	
	

	55.
	Kucharek
	szt.
	15
	
	

	56.
	Słonecznik łuskany 1kg
	szt.
	4
	
	

	57.
	Płatki migdałów 500g
	szt.
	5
	
	

	58.
	Curry 10-20g
	szt.
	100
	
	

	59.
	Ocet jabłkowy
	szt.
	20
	
	

	60.
	Kminek
	szt.
	30
	
	

	61.
	Rodzynki 1kg
	szt.
	10
	
	

	62.
	Sos grecki
	szt.
	350
	
	

	63.
	Przyprawa magi
	butelka
	40
	
	

	64.
	Mąka ziemniaczana
	kg
	40
	
	

	65.
	Delikat „czerwony”
	szt.
	150
	
	

	66.
	Zupa cebulowa
	szt.
	250
	
	

	67.
	Soczki wieloowocowe 250 ml
	kartonik
	480
	
	

	68.
	Mus 100% wyciskany 100 gram
	szt.
	1.200
	
	

	69.
	Passata pomidorowa
	szt.
	100
	
	

	70.
	Makaron muszle 5kg
	szt.
	40
	
	

	71.
	Szczaw siekany 280 gram
	słoik
	400
	
	

	
	RAZEM część nr 7
(SŁOWNIE:........................................................................................................................................................)



                
	Część nr 8
	NABIAŁ

	1.
	Mleko 3,2% 1l
	szt.
	520
	
	

	2.
	Śmietana 18% zakwaszona kubek 400 ml
	szt.
	650
	
	

	3.
	Serki topione śmietankowe (edamski,gołda )
	szt.
	1.600
	
	

	4.
	Twaróg p/t
	kg
	50
	
	

	5.
	Masło śmietankowe 200g
	szt.
	450
	
	

	6.
	Masło klarowane 500 g
	szt.
	40
	
	

	7.
	Śmietana  słodka 18%  500ml
	szt.
	50
	
	

	8.
	Ser mozzarella galbani
	szt.
	50
	
	

	9.
	Śmietana  słodka 36%  500ml
	szt.
	450
	
	

	10.
	Ser Fawita
	szt.
	120
	
	

	11.
	Ser gołda zółty
	kg 
	160
	
	

	12.
	Jogurt grecki kubek 400 ml
	szt.
	50
	
	

	
	RAZEM część nr 8
(SŁOWNIE:........................................................................................................................................................)
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